Menu przyj ecia weselnego wraz z poprawinami
(dania do wyboru)

Cena przyj ecia weselnego zale zy od wybranego menu i ksztattuje si e od 100 zt
(wesele) do 180 zt (wesele + poprawiny).

OBIAD
| DANIE
e Ro0s06t z makaronem 300¢
» Polewka Krélewska 30049
e Zupa krem z zielonego groszku
(na zyczenie grzanki , groszek ptysiowy) 300¢
» Zupa pomidorowa z kluskami tartymi 30049
[l DANIE
» Kotlet Devolay 120 g
» Kotlet z piersi kurczaka 120 g
» Zraz wotowy w sosie wlasnym 1209
» Zraz wieprzowy w sosie wkasnym 1209
» Kotlet faszerowany (pieczarki, ser, szynka) 150 g
» Pier$ z kurczaka faszerowana sliwkg 120 g
* Piers z kurczaka na ostro z ananasem 120g
DODATKI
* Ziemniaki z wody z koperkiem 150 g
» Ziemniaki pieczone z koperkiem 150 g
o Frytki 200 g
* Kopytka 200 g
SUROWKI
* Surdéwka z czerwonej kapusty 100 g
» Surdéwka z biatej kapusty 100 g
e Suréwka z marchwi i jabtek 100 g
e Suréwka z buraczkéw 100 g
» Surdwka z czarnej rzepy 100 g
» Surdwka z selera i marchwi 100 g
DANIA CIEPLE
» Barszcz czerwony z pasztecikiem 200/50 g
» Udko pieczone z kalafiorem 200/150 g
* Boeuf strogonow z wieprzowiny 25049
* Bogracz 250 g

* Flaki wotowe 25049



* Bigos z biatg kietbasg 300/100 g
* Golonka pieczona w piwie 300 g
* Juki mysliwskie w sosie pieczarkowym 120 g
* Sznycel wieprzowy w czerwonym winie 150 g
» Szasziyk wieprzowy 1509
» Stek z pieczarkami lub cebulkg (do wyboru) 120 g
PRZEKASKI
» Schab nadziewany $liwkg kalifornijskg lub morelg 60 g
» Schab po japonsku z jajkiem 609
» Karkoéwka pieczona 60 g
» Galantyna z kurczaka 609
» Galaretka drobiowa 100 g
» Galaretka wieprzowa 100 g
» Ozory w galarecie 100 g
* Ozory w sosie tatarskim 709
* Ryba po grecku 70 g
» Pstrgg w galarecie 8049
» Pstragg faszerowany 6049
» Pstrgg w zalewie octowe] 8049
« Sledz po towicku 70 g
« Sledz po kaszubsku 70 g
+ Sledz w $mietanie 70 g
« Sledz w oleju 70 g
« Sledz w zalewie octowe; 70 g
« Sledz z ananasem 70 g
» Tatar wotowy z jajkiem 804¢g
SOSY DO MIES PIECZONYCH
* Sos czosnkowy
* So0s zurawinowych
* Sos ze szczypiorkiem
» Sos chrzanowy
SALATKI
» Salatka grecka 80¢
» Salatka gyros z kurczakiem 80¢
e Salatka jarzynowa 80¢
» Safatka rotini z makaronem 8049
» Safatka z ryzem, kurczakiem i ananasem 80g¢g

KAWA, HERBATA, PIECZYWO

bez ograniczen



POPRAWINY

| DANIE
» Barszcz biaty z kietbasg i jajkiem 300 g
« Zurek po staropolsku na boczku wedzonym 300 g
* Kapusniak z kiszonej kapusty 300 g
DANIA CIEPLE:
Kotlet schabowy z kapustg zasmazang , ziemniakami z wody z koperkiem
oraz zestawem suréwek. 120/150/150/200 g
PRZEKASKI:

30% wybranych przekasek z menu przyjecia weselnego.

INFORMACJE DODATKOWE:

1. Propozycja cenowa nie obejmuje:

» alkoholu, ciasta, tortu weselnego, owocéw, napojow.

2. Dodatkowe propozycje za doptata:

» stot wiejski ze specjatami kuchni regionalnej i tradycyjnej (szynka wedzona,
boczek wedzony, kietbasa wiejska, salceson, kaszanka, smalec domowy,
ogorek kiszony, chleb wiejski) — koszt 800 zt dla wesela na 100 oséb.

* potrawy z tososia $wiezego lub innych ryb — wg. uzgodnien indywidualnych,

 dla Panstwa wygody mozemy dokona¢ zakupu ciast, tortu weselnego,
owocow, napojow oraz ryb wedzonych - dodatkowa doptata wg faktury
zakupu.

3. Dzieci do lat 3 — bezptatnie. Dzieci od 4 do 10 lat — 50% (dotyczy wyzywienia).

4. Uroczysto$¢ weselna

* rozpoczecie przyjecia zostanie dostosowane do Panstwa potrzeb,

zakonczenie o godz. 5:00.

5. Poprawiny

rozpoczecie o godz. 11:00,

zakonczenie o godz. 17:00.

6. Proponujemy dla Gosci przyjezdnych nocleg w pokojach 2 i 3 o0s. Cena
noclegu wynosi 35 — 40 zt od osoby w zaleznosci od ilosci chetnych.

Zakonczenie doby hotelowej w pokojach w dzien poprawin do godz. 15:00.



